DORIG\BERGSENN

WENN ES UM KASE GEHT

Heublumenkase

SUISSE

GARANTIE
o

DER MIT HEUBLUMEN

Wenn die Alpengraser Bliihen ist die richtige Zeit
gekommen um das Gras zu mahen und zu trocknen.

Mit den Heublumen und Wasser wird der Kase dann
geschmiert. Die intensiven Diifte der Heublumen
verleihen dem ihm seinen ganz speziellen Ge-
schmack.

Mit dem Heublumenkase erwerben Sie eine ausser-
gewohnliche Spezialitat der Kaserei Stofel aus dem
Toggenburg.

Nahrwerte pro 100 g

Produktdaten

Typ Hartkase, Vollfett Energie 14750 kJ / 423 kcal

Rohstoff Rohmilch (Kuh) Fett 35.0¢g

Durchmesser Ca. 30 cm Davon gesattigte Fette 19.8¢

Hohe Ca. 8cm Kohlenhydrate <0.5¢g

Gewicht Ca. 6.0 kg Davon Zucker 00¢g

Rinde Mit Heublumen Uberzogen Eiweiss 27.0g

Textur Fester Teig Salz 0.7¢g

Lochung Eher sparlich bis blind, unre- |Fett i.Tr. 50.0 - 55.0 %
gelmassig

Geschmack Intensiv, mild bis wiirzig WIf. 50.0 - 54.0%

Reifegrad ca. 3-5 Monate
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