DORIG\BERGSENN

WENN ES UM KASE GEHT

Heidi-Alpen Bergkdse

Schweizer )
Bergprodukt ﬂ
SUISSE

| Sae

DER LEICHT WURZIGE

In der Heimat des Heidi in der wundervollen Ost-
schweiz wird diese kostliche Bergkasespezialitat

produziert.

Die gesunde Milch aus der Region, ge-

pragt von den reinen Wiesenkrautern und der Berg-
luft, verleihen diesem Bergkase den wiirzigen Berg-

kase-Geschmack.

Der ,Heidi-Alpen Bergkase leicht wiirzig“ besticht
durch seinen wirzig-rassigen Geschmack.

Ideal fiir einen rassigen Wurst-Kasesalat oder zum

tiberbacken.

Nahrwerte pro 100 g

Produktdaten
Typ CH: Hartkase, Vollfett Energie 1530 kJ/ 368 kcal
DE: Hartkase, Vollfett
Rohstoff CH: Kuhmilch, thermisiert Fett 30.0g
DE: Kuhmilch, erhitzt unter-
halb Past.-Temp.
Durchmesser Ca. 27 cm Davon gesattigte Fette 18.0¢g
Hohe Ca. 8cm Kohlenhydrate 05¢
Gewicht Ca. 5.0 kg Davon Zucker 00¢g
Rinde Rot-braune Rinde, naturge- |Eiweiss 24.0¢g
reift
Textur Eher kurzer Teig Salz 09¢
Lochung Klein, regelmassig Fetti.Tr. 48.0 %
Geschmack Leicht wiirzig WIf. 54.0 %
Reifegrad 3-4 Monate
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