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Produktdaten

Typ CH: Halbhartkase, Vollfett
DE: Hartkase, Vollfett

Rohstoff CH: Kuh-Milch, thermisiert
DE: aus erhitzter, nicht pas-
teurisierter Kuh-Milch herge-
stellt

Durchmesser Ca. 27 cm

Hohe Ca. 8cm

Gewicht Ca. 5.0 kg

Rinde Dunkle-braunliche Rinde,
genarbt

Textur Fest, eher kurzer Teig

Lochung Sparsame Rundlochung

Geschmack Kraftig, wirziges Aroma

Reifegrad ca. 5-6 Monate

DER EXTRA

Der ,Bindner echter Bergkase Extra“ wird auf
1100 m U. M. in Disentis aus bester Biindner Berg-
milch, traditionell hergestellt.

Die Milch stammt von unseren Bergbauern aus der
oberen Surselva. Das steile und bergige Gelande,
lasst nur eine extensive und naturnahe Landwirt-

schaft zu.

Dank der langen Reifung, erhalt der ,,Biindner ech-
ter Bergkase Extra“ sein einzigartiges, wiirziges

Aroma.

Nahrwerte pro 100 g

Energie

Fett

Davon gesattigte Fette
Kohlenhydrate
Davon Zucker

Eiweiss

Salz
Fetti.Tr.
WIf.

1701 kJ/ 410 kcal

31.0g

18.0 g
04g
0.0¢g
25.0¢

1.2¢
48.0 %
55.0 %
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